Spétzle Gyros Auflauf - Deftig, wiirzig & einfach lecker

T O &

Schwierigkeit
einfach

Zutaten

750gr Gyrosfleisch vom
Metzger oder selber
gewdurzt

500gr Spatzle Alternativ:
Nudeln

250gr Creme Fraiche
Krauter

200gr Sahne

200gr Schmelzkase
Krauter

100gr geriebener Kase

2 Zwiebeln

1-2 Paprika rot

Gewiirze Salz, Pfeffer,
Paprika edelsuB3 &
rosenscharf, Kreuzkiimmel
Olivensl

Fir mehr Rezepte und
Tipps hier scannen:

T

o

www.einfachpfeffern.de

Zubereitung Backofenzeit
30 Minuten 12-15 Minuten
Zubereitung

1.750 gr Gyrosfleisch wiirzen und in einer
Pfanne scharf anbraten und nebenbei
500 gr Spatzle kochen. (Es kommt aber
auf die Spatzle an, Hast du 'frische'
Spatzle, dann missen sie nicht
unbedingt gekocht werden)

2.In der Zwischenzeit kannst du die 2
Zwiebeln und 1-2 Paprika klein
schneiden und kurz mitbraten.

3.Jetzt kommt alles in die Auflaufform
und wird vermischt.

4.250 gr Creme Fraiche, 200 gr
Schmelzkase und 200 gr Sahne
vermischen, wiirzen, abschmecken und
tber die Gyros - Spatzle Mischung
geben.

5.100 gr geriebener Kase dariiber
streuen.

6.Jetzt kommt alles fiir 12 - 15 Minuten bei
200° in den Backofen. (Je nachdem
wie dunkel du den Kase méchtest.)



